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Gilda con queso.
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Gilda gaztarekin.

Una nueva gilda de rotunda consistencia
y sabor. La mas reciente de nuestras
elaboraciones, una sintonia del sabor acido
de los encurtidos y la cremosidad del queso.

Zapore biribileko gilda berri bat.

Gure elaborazioetan berriena da, ozpinduen
zapore azidoaren eta gazta krematsuaren
arteko nahasketa.

LISTO PARA COMER

Envasamos el producto listo para
consumir en cinco tamaiios distintos.
Tarros de vidrio de 4 y 6 unidades,

y envases de plastico desde 4, 6, 15, 40
o0 85 gildas, estas ultimas para su uso
en hosteleria.

JATEKO PREST

Produktua kontsumitzeko prest aurkezten
dugu, bost neurri ezberdinetan: 4 eta 6
unitateko beirazko ontzietan, eta 4, 6, 15,
40 edo 85 gildako plastikozko ontzietan,
azken horiek ostalaritzan erabiltzeko.
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La guindilla procede de nuestros campos
de cultivo donde se produce de manera
sostenible y respetuosa con el medio
ambiente y los ciclos naturales. Zubelzu
Piparrak garantiza la ausencia de residuos
de productos quimicos.

Cada guindilla es seleccionada y recogida manualmente. /
Pipermin bakoitza eskuz aukeratzen eta jasotzen da.

ZERO HONDAKIN

Piparra gure soroetatik dator, eta modu
iraunkorrean ekoizten da, ingurumena
eta ziklo naturalak errespetatuz. Zubelzu
Piparrak enpresak produktu kimikoen
hondakinik ez dagoela bermatzen du.

Elaboramos nuestras gildas de manera artesanal. /
Gure gildak eskuz egiten ditugu.



Gilda clasica.

Betiko gilda.

Las gildas Zubelzu, son una muestra mas de
nuestro compromiso con la filosofia del trabajo
artesanal. Elaboramos y envasamos nuestras
gildas una a una, asegurandonos de que cada
ingrediente utilizado sea de la maxima calidad.

Zubelzu gildak artisau-lana filosofiarekin
dugun konpromisoaren beste adibide bat
dira. Gure gildak banan-banan prestatzen eta
ontziratzen ditugu, eta erabilitako osagaiak
kalitate handikoak direla ziurtatzen dugu.

Gilda con boqueron.

Gilda bokeroiarekin.

Una reinterpretacion de la gilda clasica.
Siguiendo con el mismo proceso artesanal
de elaborado pero sustituyendo la anchoa

en salazon por exquisitos boquerones en vinagre.

Un acompanante perfecto paralaaceituna
y nuestra piparra de Ibarra.

Betiko gildaren berrinterpretazioa.
Artisau-prozesu bera jarraituz, baina antxoa
gazituak ozpinetan dauden bokeroiengatik
ordezkatzen. Laguntzaile ezin hobea
azeitunarentzat eta gure Ibarrako piparrarentzat.

Gilda con huevo
de codorniz.

Gilda galeper
arrautzarekin.

Una gilda diferente que sorprende,

fruto de nuestra constante busqueda de la
innovacion. Combina de manera equilibrada
e inteligente los ingredientes tradicionales
con el huevo de codorniz.

Txunditzen duen gilda ezberdina,
berrikuntzarako etengabeko gure bilaketaren
emaitza. Osagai tradizionalak eta galeper-
arrautza modu orekatu eta zentzuzkoan
bateratzen ditu.
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