
Las Aceitunas Gordales rellenas
de nuestras Piparras de Ibarra, fusionan 
la suavidad de la carnosa aceituna con el 
refrescante sabor de nuestra piparra. Es un 
aperitivo diferente y sabroso, ya que une la 
tradición de dos sabores en un snack único.

Gordal olives stuffed with our Ibarra 
peppers mixes the softness of the fleshy olive
and the refreshing flavour of the pepper.
It is a different and tasty snack that merges
the tradition of two flavours in a unique snack.
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La Guindilla de Ibarra, conocida también 
como “langostinos de Ibarra”, es un producto 
de reconocida fama por su sabor y ternura. 
Por otro lado, la Aceituna Gordal, destaca 
principalmente por su gran tamaño y aspecto 
vistoso. Muy carnosa y de textura suave, es la 
variedad de aceituna ideal para ser rellenada
y multiplicar así sus posibilidades culinarias.

The Ibarra chilli, also known as “Ibarra’s 
prawn”, is a prestigious product for its flavour 
and tenderness. The Gordal olive stands out 
for its large size and attractive appearance. 
Very fleshy and soft, it is the ideal type of 
olive to be stuffed and multiply its culinary 
possibilities.

Gordal Olive and Ibarra Pepper

Sabores tradicionales fusionados en un snack único.
Traditional flavours combined into a unique snack.

LAS AUTÉNTICAS GILDAS
Y PIPARRAS DE IBARRA

THE AUTHENTIC GILDAS
AND PEPPERS FROM IBARRA
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Envasamos el producto en tarros 
de vidrio listo para consumir en dos 
tamaños distintos. Tarros de 330g para 
uso doméstico y otra versión destinada
a la hostelería de 1880g.  Además este 
producto no requiere refrigeración.

We pack the product in two ready-to-eat 
glass jars sizes: 330g jars for domestic 
use and another 1880g option for the 
hospitality industry. This product does 
not require refrigeration.

LISTO PARA COMER READY TO EAT

Vista aérea de los cultivos de piparras en Ibarra (Gipuzkoa). / Aerial view of pepper crops in Ibarra (Gipuzkoa).

The chilli is produced in our cultivation 
fields and in a sustainable and respectful 
way with the environment. Zubelzu 
Piparrak guarantees the absence of 
chemical product residues.

ZERO WASTE
La guindilla procede de nuestros campos 
de cultivo donde se produce de manera 
sostenible y respetuosa con el medio 
ambiente y los ciclos naturales. Zubelzu 
Piparrak garantiza la ausencia de residuos 
de productos químicos.

RESÍDUO CERO

Aceituna gordal antes de ser cosechada, Sevilla. /
Gordal olives before being picked, Sevilla.

Pintxo de Aceituna Gordal y Piparra de Ibarra. /
Gordal Olives stuffed with Ibarra Peppers “pintxos”.


