
La mousse de piparra es un acompañante
ideal para todo tipo de comidas. Elaborado
con la mejor piparra de Ibarra, es el perfecto 
acompañante para  carnes y pescados y es una 
deliciosa aportación en la elaboración de salsas
y demás productos como hamburguesas
y croquetas.

Pipar mousse-a edozein jakirentzako 
laguntzaile bikaina da. Ibarrako pipar 
onenarekin egina, haragiak eta arrainak 
laguntzeko aparta da. Saltsei ekarpen
zoragarria egiten die, baita etxeko kroketa,
hanburgesa edo bestelakoei ere.
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El ingrediente estrella es la guindilla de Ibarra.
Un producto de temporada cultivado en una 
pequeña localidad de Gipuzkoa, llamada Ibarra. 
Conocida también como “langostinos de Ibarra”,
es un producto de reconocida fama por su sabor
y ternura.

Osagai nagusia Ibarrako Piparra da; hain zuzen 
ere, Gipuzkoako herri txiki batean, Ibarran, 
landatzen den sasoiko produktua. Pipar mota hau 
“Ibarrako otarrainxka” gisa ezagutzen da, bere 
zapore eta samurtasuna gailentzen direlarik.

Pipar Mousse-a

Una nueva forma de degustar la guindilla de Ibarra.
Ibarrako piparra dastatzeko era berri bat.

LAS AUTÉNTICAS GILDAS
Y PIPARRAS DE IBARRA

IBARRAKO BENETAKO GILDA
ETA PIPARRAK
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Envasamos el producto listo para 
consumir en tres tamaños distintos. 
Tarros de vidrio de 100g para uso 
doméstico y dos versiones destinadas
a la hostelería en vidrio y plástico
de 400g y 650g respectivamente.

Produktua hiru tamaina desberdinetan 
ontziratzen dugu kontsumitzeko prest 
egon dadin. Beirazko 100g-ko otarrea 
etxeko erabilerara zuzenduta dago; 
beste biak, berriz, ostalaritzara begira: 
beirazko400g-ko otarrea eta 650g-ko 
plastikozko ontzia.

LISTO PARA COMER JATEKO PREST

Vista aérea de los cultivos de piparras en Ibarra (Gipuzkoa). / Ibarrako pipar-laboreen airetiko ikuspegia.

Causa de piparra. / Pipar “causa”. Molleja de ternera con mousse de piparra. / 
Txahal-arandoia piparra-moussearekin.

Produktu hau Zubelzu Piparrak-ek 
baino ez du ekoizten, ziklo natural eta 
ingurumenarekiko modu iraunkor eta 
errespetuzko batean. Zubelzu Piparrak-
ek produktu kimikoen hondakinik ez 
dagoela bermatzen du.

ZERO HONDAKIN
Este producto está exclusivamente 
elaborado por Zubelzu Piparrak,
de manera sostenible y respetuosa con 
el medio ambiente y los ciclos naturales. 
Zubelzu Piparrak garantiza la ausencia
de residuos de productos químicos.

RESÍDUO CERO


