Nuestras Piparras de Ibarra

con Eusko Label de Calidad,

son un producto de reconocidafama
por susabory ternura. No solo sirve

de acompanamiento de platos sino como

base de una gran cantidad de aperitivos.

Eusko Label kalitatea duten

gure Ibarrako piparrak ospe
handiko produktua dira, zapore eta
samurtasunagatik. Plateretan osagarri
izateaz gainera, hainbat aperitibo eta

mokadutan oinarri gisa ere erabiltzen da.
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Nuestra piparra de Ibarra (Gipuzkoa),
pertenece a una variedad local. Se caracteriza
por su piel fina, su carne tierna que
practicamente no pica, un color amarillo
verdoso y suave sabor. Cada piparra es
seleccionada manualmente y envasada en
vinagre de vino blanco recién recolectada
ganando asi en calidad y textura.

Ibarrako (Gipuzkoa) gure piparra tokiko
barietatea da. Ezaugarri bereizgarriak ditu;
azal fina dauka, haragi samurra, ez da mina,
eta kolore berde-horixka eta zapore leuna
du. Pipar bakoitza eskuz aukeratzen dugu,
eta garraztasun gutxiko ardo zuri ozpinetan
ontziratzen da ondoren, Kalitatea eta testura
hobea eskuratuz.
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LISTO PARA COMER

Envasamos el producto en tarros de
vidrio listo para consumir en cuatro
tamaios distintos. Tarros de 190g,
300gy 380g para consumo domeéstico
y otra version destinada a la hosteleria
de 1670g. Ademas este producto no
requiere refrigeracion.

JATEKO PREST

Produktua kontsumitzeko prest dagoen lau
tamainetako beirazko potoetan ontziratzen
dugu. 190g, 300g eta 380g-ko ontziak
etxeko kontsumorako, eta 1670g-ko beste
ontzi bat ostalaritzara bideratua. Gainera,
produktu honek ez du hotzik behar.

La guindilla procede de nuestros campos
de cultivo donde se produce de manera
sostenible y respetuosa con el medio
ambiente y los ciclos naturales. Zubelzu
Piparrak garantiza la ausencia de residuos
de productos quimicos.

Cada guindilla es seleccionada y recogida manualmente. /
Pipermin bakoitza eskuz aukeratzen eta jasotzen da.

ZERO HONDAKIN

Pipermina gure soroetatik dator; modu
iraunkorrean eta ingurumena eta ziklo
naturalak errespetatuz ekoizten da.
Zubelzu Piparrak bermatzen du ez dela
erabiltzen inongo produktu kimikoren
hondakinik.

Nuestra produccién se envasa nada méas ser recogida. /
Gure ekoizpena jaso bezain laster ontziratzen da.



