Nuestras Piparras de Ibarra

con Eusko Label de Calidad,

son un producto de reconocidafama

por susabory ternura. No solo sirve

de acompanamiento de platos sino como
base de una gran cantidad de aperitivos.

Our Ibarra pepper with the Eusko Label
quality certificate is a product renowned
forits taste and tenderness. Not only served
as aside dish, itisalso used as base
ingredient in awide variety of appetizers.
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Nuestra piparra de Ibarra (Gipuzkoa),
pertenece a una variedad local. Se caracteriza
por su piel fina, su carne tierna que
practicamente no pica, un color amarillo
verdoso y suave sabor. Cada piparra es
seleccionada manualmente y envasada en
vinagre de vino blanco recién recolectada
ganando asi en calidad y textura.

Our piparra is a local variety, from Ibarra
(Gipuzkoa). It is distinguished by its thin
greenish yellow skin, mild spicy tender meat
and soft flavour. Freshly harvested, each one
is hand-selected and pickled in low-acid white
wine vinegar, thus keeping the best quality.

LAS AUTENTICAS GILDAS
Y PIPARRAS DE IBARRA

THE AUTHENTIC GILDAS
AND PEPPERS FROM IBARRA
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LISTO PARA COMER

Envasamos el producto en tarros de
vidrio listo para consumir en cuatro
tamafos distintos. Tarros de 190g,
300gy 380g para consumo domeéstico
y otra version destinada a la hosteleria
de 1670g. Ademas este producto no
requiere refrigeracion.

READY TO EAT

We pack the product in ready-to-consume
glass jars of four different sizes. The jars
are 190g, 300g and 380g for domestic
consumption and another for the
hospitality industry of 1670g. Besides,
this product requires no refrigeration.

La guindilla procede de nuestros campos
de cultivo donde se produce de manera
sostenible y respetuosa con el medio
ambiente y los ciclos naturales. Zubelzu
Piparrak garantiza la ausencia de residuos
de productos quimicos.

ZERO WASTE

The chilli comes from our fields, where
is produced in a sustainable way with
the greatest respect for nature and

the natural cycles of the land. Zubelzu
Piparrak guarantees the absence of
chemical residues.

Nuestros campos de cultivo durante los meses de recogida. / Crops during harvest months.

Cada guindilla es seleccionada y recogida manualmente. /
Each chilli is selected and picked up by hand.

Nuestra produccién se envasa nada méas ser recogida. /
Our production is packaged as soon as collected.



